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KONYHATECHNOLOGIAI LEiRAS
(TAJEKOZTATO JELLEGGEL)

Tervezési alapadatok

1. Létesitmény megnevezése: Onkormanyzati fézékonyha Lesenceistvand
2. A termel6 konyhaiizem jellege: f6z6konyha

3. Nagysagrendi fokozat: T1

4. Nyersanyagok el6készitettségi foka: tisztitott zoldség, darabolt hus,
csiratlanitott tojas

5. Az étkeztetés jellege: tizorai, ebéd, uzsonna

6. Az értékesités jellege: Ovodai és iskolai kiszolgalas

7. Etelvélaszték: leves, kész és friss foétel, desszert, rostos italok, salatak
8. Ettermi kapacitas: étterem ~36 6

9. Dolgozéi létszam: max. 4 6,

10. Miiszak: 1 miiszak

11. Heti tizemelési napok szama: 5 munkanap

12. Epiilet elhelyezkedése: falusi dvezet, utcai kapcsolattal, arufogadésra hatsé gazdasagi
bejarat, foldszinten

13. Tervezett helységek: Talalo, fehér mosogatd, fézékonyha hiseldkészité és hus raktar,
z6ldség el6készitd és raktar, szérazéaru raktar, hulladék raktar, eltér kozlekedd, mosdo,
01t6z6.

14. Energia hordoz6: géz és elektromos aram

ELEKTRONIKUSAN HITELESITVE
ZARADEKOLVA - ETDR




Technolégiai leiras
1. Aruk atvétele és tarolasa

- Akonyha részére érkezd aruk az épiiletegylittes gazdasagi bejaraton keresztiil keriilnek az
épiiletbe. A beérkezett arukat szakositottan az élelem raktarba, illetve hiit6berendezésekbe
helyezik.

- A szallitas programozott, napi, heti, 2 heti, az igényeknek megfelel6 mennyiségben.

- A szallitas modja csomagolt, illetve zart edényzet, az aru jellegétdl fliggben.

2. Elokészités

Tekintettel a kereskedelmi kiszerelésre, tisztitott z6ld arura, a bontott husra és baromfira, az
el6készités csak befejez6 darabolasra, szeletelésre és utan mosasra korlatozodik. Az atmeneti
tarolas szakositva torténik. Mind a Hus El6készitének, mind a Zoldség ElSkészitének
kozvetlen kapcsolata van a F6z6konyhéval.

A tojas 6zonnal csiratlanitott allapotban kertil beszerzésre.

3. Etelkészités

Az ételkészités az étterem féz6konyhajaban torténik, a technoldgiai munkafolyamatoknak
megfeleld kialakitassal és felszereltséggel.

A konyhék felszerelése a mellékelt gép és berendezéslista szerint torténik.

A késziilékek és gépek rozsdamentes acél kivitelliek, az élelmiszer szabvéany eldirdsainak
megfeleld. A f6z6konyha késziilékei blokk-rendszerben keriilnek telepitésre, mely biztositja a
jo munkafeltételeket, munkaszervezést, valamint a korrekt &rumozgatast.

4. Talalas

Az elkészitett ételek részben az éthordokba adagolassal (felnétt étkeztetés), részben a
csoportszobakba hétarté edényben torténd beszallitassal (6vodas gyermek étkeztetés),
valamint dnkiszolgald rendszerben (iskolai étkeztetés) torténik.

5. Mosogatas

- Fekete mosogatas
A konyhaban hasznalt edényeket és eszk6zoket a konyhatérben 1év6, fekete mosogatoban
kell elmosogatni.
A mosogatashoz egy nagyméretli, két vagy harom fazisu mosogatd, a tiszta edények és
eszkozok tarolasara, perforalt tarolé allvanyok szolgéalnak.

- Fehér mosogatas
Az éttermi edényzet, (tanyér, evéeszkoz) mosogatasa a fehér mosogatdban torténik.
A helységet a vonatkozé agazati szabvanyban el6irtaknak megfelelden terveztiik,
kozvetlen kapcsolattal a f6z6konyhaval, a talaloval és az étteremmel.
Az iskolas gyermekektdl a napos hozza el a szennyes edényzetet a pultra, ahonnan a
mosogato személyzet az ételmaradék levalasztasa és elémosas utan rendszerezve,
kosarakba helyezi el az eszk6zoket, majd a mosogatogépben mossak el azokat. A
moslékot, mely igen kis mennyiség (2-3 liter/50 adag), az erre a célra szolgalo zarhato,
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kerekeken gordiil rozsdamentes hulladékgytjtékbe teszik, és ebben viszik az dtmeneti
hulladéktaroloba, az étkeztetés végén.

Az elmosott fehér edényzet tarolasara perforalt polcos allvanyok és a konyhai pultok
szolgalnak.

6. Atmeneti hulladéktarolé

A keletkezett moslék és konyhai hulladék tarolasara szolgal. A moslékot miianyag, zart,
pedalos és gorgés hulladékgytjtékben.

A helyiségben a hulladéktarolé konténerek mosasahoz vizvételi hely és kiont6 all
rendelkezésre.

8. Szocialis helyiségek

A konyhai dolgozoknak kiilon 61t6z6, mosdo, zuhanyzé és WC biztositott épiiletben.

Az energiaellatas rendszere

A technoldgiai rendszerbe allitott gépek és berendezések elektromos és gaz lizemiiek.
A csatlakozasi pontokat a kiviteli tervben ugy alakitjuk ki, hogy a modul késziilékek gond
nélkiil telepithetéek legyenek a korabbi késziilékek helyeire.

A technoldgiai terv alapjan a kovetkez6 villamos fogyaszté csoportokat kell ellatni:
- lzemi altalanos, vilagitasi és biztonsagi fogyasztok
- technologiai erdatviteli, motorikus fogyasztok (hiiték, konyhagépek)

A technoldgiai terv alapjan a kovetkez6 gaz fogyaszto csoportot kell ellatni:

- termikus fogyasztok (tlizhely, siitdk stb.)

Uzemi vilagitas

Az ilizemi vilagitas tervezésénél a vonatkozo szabvany eldirasait kell figyelembe venni.

A mesterséges vilagitas eldirt értékei alapjan tervezett altalanos vilagitast energiatakarékos
fényforrasok alkalmazasival célszerli megoldani. Fényszabalyozast és/vagy szakaszos
kapcsolasi megoldast kell alkalmazni.

A vilagitasi berendezés része az éltalanos dugaszoldaljzat, mely kisgépek, pénztargépek €s
esetleg helyi vilagitas csatlakozasra szolgal. Ezek a semleges butorzat feletti falon kb. 120 cm
magassagban helyezkednek el.

A vilagitasi eloszto-berendezések funkcionalis egységenként csoportositva késziiljenek,
tartalmazzak a levélaszté fokapcsolot, hibaaram védGkapcsolokat és az dramkordk védelmi
készilékeit.
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Technolégiai berendezések

Az élelmezési rendszer féelosztd berendezésének helyét az elektromos tervezd hatarozza meg.
A f6elosztd fogadja a tapkabeleket és tartalmazza a sziikséges védelmi és kapcsold
késziilékeket, valamint a jelz6, mikodtetd szerelvényeket és a fogyasztasmérdket.
Megoldasként javasoljuk, hogy a tobbmezds valtozat tartalmazza a normal iizem, az &jjel-
nappali és a vilagitasi eloszto részeket.

A folyamatos, allando lizem elosztérendszert a féelosztd napi levalasztoja elé kell kotni.

Az er6saramu villamos fogyasztok kétféle ellatasi moddal csatlakoznak a halozathoz. Vagy
kozvetlen, fix bekotéssel, vagy fali siillyesztett dugaszolo aljzattal. A dugaszolo aljzatos
csatlakozokat csapofedeles kivitelben javasoljuk elhelyezni.

A helyhez kotott fogyasztok taplalasat a burkolat alatt (falban, padloban) kell megoldani.

A bekétési pont el6tt biztonsagi levalasztd kapcesolot kell elhelyezni.

A gaziizem késziilékek bekotési pontja el6tt kérjiik egy golyos elzard szelep biztositasat.

Légtechnika

- Friss levegé betaplalas az épiiletgépész szamitasa szerint
- A F6z6konyhaban kiegyenlitett szell6zés sziikséges, a gaziizem késziilékek miatt
- Szikraképzddéssel jard folyamat nincs

Burkolatok

Az ilizemi helyiségek csuszasgatld hidegpadloval késziiljenek. A kozlekeddk, a meleg
konyhdk, a talalo, a mosogatdk, az el6készitok, a hulladék és moslék raktar, tovabba min.
2,10m magas, a WC-k, mosdok 2,10 m, a zuhanyzok 2,10m magas lehetéleg csempe, illetve
ezekkel egyenértékili id6allo és moshatd oldalburkolattal késziiljenek.

Az élelmiszer raktar hatarolé falainak burkolésa is sziikséges, mert a tervezett arutarold
allvanyzat nem hatfallal késziil. A paras helyiségek burkolat nélkiili falfeliiletét és
mennyezetét lehetSleg folyami homokos cementhabarccsal kell vakolni és meszelni, vagy
azonos tulajdonsagu burkoloelemekkel tervezni.

A padldszint és az oldalfalak taldlkozasi pontjanal sarokcsempe lekerekitett legyen a gép
takaritas igényének megfelelGen.

Szigetelés

Az lizemi helyiségek padlojat lizemi viz elleni szigeteléssel kell ellatni. A padlédsszefolyoval
ellatott helyiségekben a padldéosszefolydk iranyaba megfelels lejtéssel kell a padlot kiképezni.

Kelt, 2016. 05. 18.
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Vizeli Robert Q.
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